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1. AMAÇ: Bu talimatın amacı alınan gıda malzemelerinin güvenli şekilde kalite kontrollerinin yapılabilmesi konusunda dikkat edilmesi gereken hususlar ve alınması gereken önlemleri belirlemektir.
2. KAPSAM: Bu talimat girişi yapılan tüm gıda maddelerine uygulanacak kontrolleri kapsar.
3. KISALTMALAR:

4. TANIMLAR:

5. SORUMLULAR:Hastane Diyetisyeni ve Hastane Mutfak Sorumlu Memuru, Firma Yetkilileri
6. FAALİYET AKIŞI:

6.1 Gıda malzemeleri T.C.Gıda, Tarım ve Hayvancılık Bakanlığı‟ndan alınan izin etiketi ve TÜRK STANDARTLARI ENSTİTÜSÜ KURUMU tarafından belirlenen TSE numaralarındaki ambalajlama ve işaretleme yöntemlerine uygun olacaktır.(Teneke kutulara kendi üzerine basılmış işaretlemeler olacak, kağıt üzerine basılmış işaretler olmayacaktır.) Teneke üzerine basılan tarih ve herhangi bir değişiklik yapılmayacaktır.

6.2 Tüm gıda maddeleri üretildiği yeni yılın ürünü olacaktır.

6.3 Tüm gıda maddeleri ambalajları üzerinde <TSE> damgası bulunacak ve malın TSE tarafından verilen uygunluk belgesi istenecektir.

6.4 Gıdaların genel görünümü kontrol edililir. Ezik, çürük olmamalı, böcek, toz, çamur, küf vb.

içermemelidir.

6.5 Gıda malzemeleri alınırken ‘Teknik Şartname ‘ye uygun olmayan bütün gıdalar reddedilir.

6.6 Gıda malzemeleri alınırken ‘Gıdaların Türlerine Göre Aranan Özellikler Talimatı’ nda yazan kriterler kullanılır.

6.7 Bütün gıdalar yabancı maddeler, haşereler ve kemirgenler açısından kontrol edilmelidir, rastlanılması halinde reddedilmelidir.

6.8 Gelen malzemeler aşağıda belirtilen şekilde giriş kalite kontrolleri yapılır. ‘Gelen Ürün Mal Kabul Formu’ doldurulur.

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Gelen Malzeme
	Kontrol Sorumlusu
	
	Yapılacak Kontroller
	Referans /Doküman
	Isı Limitleri
	

	
	Baharat
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, tat, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Tahıl/
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	
	

	
	Kurubaklagil/
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, pişirme
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	Yağlı Tohumlar
	Memuru
	
	denemesi, su çekme
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktarı, yabancı
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	
	
	
	madde, etiket bilgisi,
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	miktar, ambalaj
	
	
	
	
	
	

	
	Don. Sebze
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Min. -18 C
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Kırmızı Et
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	0-+18 C
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, miktar,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	ambalaj, ısı
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Tavuk/ Hindi
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	0-+18 C
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, miktar,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	ambalaj, ısı
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Hindi Şinitzel
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	0-+18 C
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, miktar,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	ambalaj, ısı
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Balık
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	0-+18 C
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, miktar,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	ambalaj, ısı
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Meyve
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, miktar,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Salça
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, miktar,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Sebze
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, miktar,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Süt
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	0-+8 C
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, miktar,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Yoğurt
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	0-+8 C
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	
	

	
	Peynir
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	0-+8 C
	
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	
	


	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Makarna/Şehriye
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	Tuz
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	Un/Nişasta
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, pişirme
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	denemesi, yabancı
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	madde, etiket bilgisi,
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	
	
	
	miktar, ambalaj
	
	
	
	
	

	
	Yağ
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	Zeytin
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	Ekmek
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	Yumurta
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, yabancı
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	madde, etiket bilgisi,
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	miktar, ambalaj
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	Çay
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, pişirme
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	denemesi, yabancı
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	madde, etiket bilgisi,
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	
	
	
	miktar, ambalaj
	
	
	
	
	

	
	Şeker
	Diyetisyen
	
	Renk, koku,
	Teknik
	Ortam ısısı
	

	
	
	Mutfak Sorumlu
	
	görünüş, pişirme
	Şartname/Gıda
	
	
	

	
	
	Memuru
	
	denemesi, yabancı
	Türlerine Göre
	
	
	

	
	
	Firma Yetkilileri
	
	madde, etiket bilgisi,
	Aranan Özellikler
	
	
	

	
	
	
	
	miktar, ambalaj
	
	
	
	
	


