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	UYGULAMALAR
	KONTROLLER
	SIKLIK
	İZLEME
	DOĞRULAMA
	KAYIT

	GENEL SAĞLIK
KONTROLLERİ
	Portör Muayeneleri
	Yılda Bir
	Periyodik muayeneler
	· Periyodik
muayenelerin yaptırılması

· Hasta personelin
çalıştırılmaması ve
tedavisinin sağlanması
	AĞIR VE TEHLİKELİ İŞLERDE
ÇALIŞACAKLARA AİT İŞE GİRİŞ / PERİYODİK
MUAYENE FORMU



	UYGULAMA
     ALANI
( BÖLGESİ )
	KULLANILAN
MALZEME/
TEMİZLİK
MADDESİ
	KULLANIM
ŞEKLİ/
MİKTARI
	KULLANILAN
DEZENFEKTAN
	KULLANILAN
DEZENFEKTAN MİKTARI
	UYGULAMA VE EK
ÖNLEMLER
	KAYIT

	EL
	Dezenfektanlı Sıvı
sabun
	Her kullanımda
dispenser düğmesine
1-2 basım ölçekte
	NOİX
	-
	· Tırnaklar kesilmiş temiz,
· Temizlik ve
dezenfeksiyon maddeleri
işlem aralarında,
molalarda ve WC
sonrasında kullanılacak
· Dezenfektanlı paspas
küvetlerine ( haftada bir)
dezenfektan ilave edilir.
· Ayakkabı, Terlik,İş
elbisesi Sürekli
kullanılacak
· Takılar çıkartılmış olacak
	Mutfak Günlük
İzlem Çizelgesi



Yemekhane
Denetim Formu

	KORUYUCU
GÜVENLİK
MALZEMELERİ
	Deterjan
	Değişken
	-
	-
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